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I MenuUu dedicato alla Sagra ‘26

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI
Con Gnocco Fritto e Marmellata dello Chef

CULATELLO CON GNOCCO FRITTO

ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO
Con Burro Aromatizzato e Pane Tostato

POLPETTINE DELLO CHEF
Con Crema di Peperoni Arrostiti e Mayonese Zafferano e Lime

GNOCCHI AL RAGU’
GNOCCHI Fonduta di ZOLA, Porcini e Noci Tostate
GNOCCHI Nduja , Pomodoro, Provolone e Cipolla di Tropea Caramellata

GNOCCHI Crema di Zucca, Gamberetti, Guanciale e Aneto

RISOTTO OSSOBUCO, ZAFFERANO E GREMOLADA

FIORENTINA (1,4/1,5kg c.ca)

FILETTO DI ANGUS IRLANDESE (250 Gr.)

BAVETTA DI BLACK ANGUS U.S.A. (250 Gr.)
DIAFRAMMA DI BLACK ANGUS U.S.A.(250 Gr. c.ca)
CHATEAUBRIAND (500 Gr.)

PLUMA IBERICA (250 Gr.)

Le carni vengono servite con i nostri contorni

IL TIRAMISU DEL TEMPO DI VINO
Crema di Mascarpone, Pan di Stelle, Caffé

SEMIFREDDO ALLO YOGURT GRECO
Meringa al Lampone

Crema Inglese al Bergamotto

e Olio al Basilico

TORTA DEL MASTRO PASTICCERE DEL TDV
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