Fempo di \fine

wine housé

od
ANTIPASTI

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI €18
Con Gnocco Fritto e Marmellata dello Chef
CRUDO PARMA GRAN RISERVA 24 MESI CON GNOCCO FRITTO €18
PAPPA AL POMODORQO, BURRATA E OLIO AL BASILICO €16
BACCALA' AFFUMICATO CBT, CREMA DI PISELLI E MENTA €17
Pompelmo in Due Consistenze
CARPACCIO DI MANZO, VINAIGRETTE Al LAMPONI, GIARDINIERA €16
Polvere di Porcino

PRIMI
RISOTTO AL VINO ROSSO, RADICCHIO GLASSATO ALL'ARANCIA €19
Latte di Capra e Nocciole
CANNELLONI MOUSSAKA’, RAGU DI MANZO E MAIALE CON SPEZIE €18
Besciamella allo Yogurt, Caviale di Melanzana
SPAGHETTONE “ARMANDOQO" DI MARE AGLIO OLIO PEPERONCINO €20
Con Tartare di Gambero e Kumquat
FUSILLONE AL PESTO DI RUCOLA, ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO €17

Terra di Olive e Crema alla Paprika Affumicata

LA LISTA DEGLI ALLERGENI PRESENTI NEI PIATTI E NELLE PREPARAZIONI E’ DISPONIBILE SU RICHIESTA

In oftemperanza al regolamento europeo 1169/20 11 segnaliamo I'entrata in vigore della legge che obbliga la segnalazione della
presenza di allergeni nelle nostre preparazioni.

A seconda dei diversi piatfti che proponiamo potete trovare: aglio, alloro, cereali, crostacei, uova, pesce, arachidi, soia, latticini, frutta con
guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa e solfiti, lupini o fave, molluschi.

Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie e vi mostreremo il libro allergeni. Grazie

*alcuni prodotti possono essere surgelati all’origine o congelati in loco

mediante abbattimento rapido di temperatura] come descritto nelle procedure di autocontrollo igienico ai sensi del re.ce n. 852/04
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GRIGLIA

FIORENTINA LIMOUSINE (1,4 kg. c.ca) € 9,5 etto
Premiato Salumificio GAMBA dal 1880

FIORENTINA BLACK ANGUS AMERICA (1,4 kg c.ca) € 8,5 etto
COSTATA LIMOUSINE (800 gr. c.ca) € 9,5 etto
Premiato Salumificio GAMBA dal 1880

FILETTO DI ANGUS IRLANDESE (250 Gr.) €29
DIAFRAMMA DI LIMOUSINE (250gr. c.cq) €24
Premiato Salumificio GAMBA dal 1880

CHATEAUBRIAND (500gr.) € 54

“nome che la cucina francese dd a un particolare taglio di carne di bovino adulto
molto pregiato, ricavato dal cuore del filetto”

Le Carni vengono servite con i Nostri Contorni

SECONDI

COSTOLETTE D’AGNELLO IN CROSTA D'NDUJA €28
Kefir alle More e Scarola Grigliata

STINCO BRASATO ALLA BIRRA, GELATO ALL'ERBA CIPOLLINA E LIMONE €26
Crauto Rosso Marinato

CAVOLFIORE ALLA BRACE, COCCO, OLIO ALL’ANETO E CACAO €18
DENTICE SCOTTATO, PORRO AL CURRY CON PUREA DI CAROTE €24
E Salsa Aioli

LA LISTA DEGLI ALLERGENI PRESENTI NEI PIATTI E NELLE PREPARAZIONI E’ DISPONIBILE SU RICHIESTA

In oftemperanza al regolamento europeo 1169/20 11 segnaliamo I'entrata in vigore della legge che obbliga la segnalazione della
presenza di allergeni nelle nostre preparazioni.

A seconda dei diversi piatfti che proponiamo potete trovare: aglio, alloro, cereali, crostacei, uova, pesce, arachidi, soia, latticini, frutta con
guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa e solfiti, lupini o fave, molluschi.

Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie e vi mostreremo il libro allergeni. Grazie

*alcuni prodotti possono essere surgelati all’origine o congelati in loco

mediante abbattimento rapido di temperatura] come descritto nelle procedure di autocontrollo igienico ai sensi del re.ce n. 852/04
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DOLCI
TIRAMISU' DEL TEMPO DI VINO €9
DEDICA A BOTTURA, “MI E' CADUTA LA CROSTATA" €10
Frolla, Crema Pasticcera al Gianduja, Lamponi e Gelato al Peperoncino
SEMIFREDDO AL RUM E ROSMARINO €9
BURRO D'ARACHIDI E POP CORN
CREME CARAMEL ALLA LIQUIRIZIA, CRUMBLE SALATO ALL'ARANCIA €9
E OLIO ALLO ZAFFERANO
LE TORTE DEL MASTRO PASTICCERE DEL TEMPO DI VINO €8

LA LISTA DEGLI ALLERGENI PRESENTI NEI PIATTI E NELLE PREPARAZIONI E’ DISPONIBILE SU RICHIESTA

In oftemperanza al regolamento europeo 1169/20 11 segnaliamo I'entrata in vigore della legge che obbliga la segnalazione della
presenza di allergeni nelle nostre preparazioni.

A seconda dei diversi piafti che proponiamo potete trovare: aglio, alloro, cereali, crostacei, uova, pesce, arachidi, soia, latticini, frutta con
guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa e solfiti, lupini o fave, molluschi.

Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie e vi mostreremo il libro allergeni. Grazie

*alcuni prodotti possono essere surgelati all’origine o congelati in loco

mediante abbattimento rapido di temperatura] come descritto nelle procedure di autocontrollo igienico ai sensi del re.ce n. 852/04



